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In der Kliche
fahlt sich Tim
Kappelmann
besonders
wohl. Er bie-
tet seinen
Gasten herz-
hafte Klassi-
ker a la Cur-
rywurst und

Schnitzel
ebenso wie W
ausgefeilte
Mentis mit |
besonderem |
Gaumenkit-
zel.
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Deinste (vr). Das Restaurant
Eysten im Deinster Golfpark
erwacht an diesem Sonntag
zu neuem Leben (siehe ne-
benstehenden Info-Kasten).
Eingehaucht wird es dem Lo-
kal, das einen herrlichen Blick
in die weite Natur und auf das
finale Loch 18 des Golfplat-
zes bietet, von Tim Kappel-
mann als neuem Kiichenchef
und Geschaftsflhrer in Perso-
nalunion. Der 27-Jahrige, der
aus Assel stammt, hat zuvor
als Mitgesellschafter und kre-
ativer Koch im Stader Restau-
rant Knechthausen gewirkt
und nutzt nun die Chance,
sich mit seinem ganz eigenen
Konzept in die Herzen und
vor allen Dingen Uber den ge-
nussvollen Weg des Gau-
mens in die Magen seiner
Gaste zu kochen. ,Seitdem
ich meine Leidenschaft fiirs
Kochen entdeckt habe, dreht
sich in meinem Leben beruf-
lich und in der Freizeit fast al-
les nur noch ums Essen und
Trinken®, erzahlt der charis-
matische junge Mann, der
sich unglaublich auf seine
neue Aufgabe freut. ,Sterne-
gastronomie finde ich zwar
spannend, aber das ist nicht
meine Philosophie®, stellt er
sogleich klar. Ihm gehe es da-
rum, ,Leute in ganz entspann-
ter Atmosphare mit Essen
glicklich zu machen®. Das
bedeutet konkret: Wahrend
die auf dem Deinster Grin
heimischen Golfer nach ihrer
Runde auf eine leckere und
nach Tim Kappelmanns eige-
ner Rezeptur von Stader Flei-
scherei-Fachbetrieben herge-
stellten Currywurst oder ein
saftiges Schnitzel einkehren,
wird am Nebentisch auch
schon mal ein exklusives
Dreigang-Men(l serviert, des-
sen delikaten Komponenten
sich der Chefkoch standig
neu einfallen lasst und ge-
schickt kombiniert. ,Mir ist
ganz wichtig zu betonen,
dass das Eysten ein Treff-
punkt fur alle ist, die Spal® an
besonderen kulinarischen
Akzenten haben oder einfach
nur auf eine leckere Curry-
wurst vorbeikommen mdoch-
ten®, sagt Tim Kappelmann.
Dieser Ansatz findet sich
auch in der Karte wieder, die
unter der Uberschrift ,Club’s
Corner” zu moderaten Prei-
sen Klassiker wie die er-
wahnte hausgemachte Cur-

Wir wiinschen Tim Kappelmann alles Gute
zur Eroffnung des Eysten und freuen uns
auf eine gute Zusammenarbeit!

Das Team vom Golfpark

und Golfclub Deinster Mihle

Golfpark Deinster Miihle
Im Miihlenfeld 30 - 21717 Deinste

MALERMEISTER

HUSTEDT

Schrift

Anstrich  Tapezierarbeiten Geriistbau
L. Sy
21717 Deinste - Hauptstralse 24 - Tel. 04149 /8136 - Fax 8163

4 Bevor der Geschmackssinn antwortet, hat
das Auge schon langst eine Meinung: Daher

=~ ird stets ansprechend anqerichtet.

Unkompliziert und raffiniert

Von der Currywurst bis zur ausgefeilten Kreation: Das Eysten erobert jeden Gaumen

Tim Kappelmann, K-
chenchef und Ge-

schaftsfihrer des frisch re-
novierten Restaurants Eys-
ten im Deinster Golfpark,
ladt fur diesen Sonntag,
11. Marz, ab 11 Uhr zu ei-
nem Tag der offenen Tur
mit lukullischem Angebot
ein. Nicht nur Freunde des
Golfsports, sondern alle,
die Spal an netten Begeg-
nungen, leckerem Essen
und ebensolchen Getran-
ken haben, sind eingela-
den, einen angenehmen
Nachmittag vis-a-vis Loch
18 zu verbringen. Dann
verwandelt sich das Res-
taurant und bei gutem

Genuss-Auftakt am Sonntag

Wetter auch die Terrasse —
unter der ausgerollten Marki-
se und von Heizstrahlern
~temperaturmagig gepimpt* —
in eine kleine kulinarische
Messe: Befreundete Wein-
handler werden gute Tropfen
ausschenken, ein Barista
aus dem Café der angesag-
ten Hamburger Speicher-
stadt-Kaffeerdsterei kredenzt
sowohl geschmacklich als
auch optisch beeindruckende
Kaffeespezialitdten. Freunde
des Kiichenchefs Tim Kap-
pelmann haben dann sogar
schon die weite Anreise aus
Osterreich hinter sich ge-
bracht, um zu den offerierten
Weinen ihren selbst herge-

stellten Bio-Kase anzubie-
ten und somit fir ein run-
des Gesamtarrangement
auf dem Gaumen zu sor-
gen. Fur weitere Lecker-
bissen sorgt Tim Kappel-
mann mit nach seinem Re-
zept hergestellter Curry-
wurst, aulerdem wird der
Duft des grof3en, im Freien
aufgestellten Rodizio-Girills
sich mundwassernd ver-
breiten. Das alles wird an
kleinen Standen und zu
fairen Preisen geboten —
ebenso wie das frisch ge-
zapfte Flens, das sich
empfiehlt, am Er6ffnungs-
tag kuhl die Kehlen herun-
terzurinnen.

Créme von Karamellschoko-
lade mit Passionsfruchtsalat
und Schokoladencrumble zu
einem gemeinsamen Ge-
schmackserlebnis einlasst.
,lch biete nur an, was ich
auch selber gerne esse und
trinke®, verrat der Kichen-
chef. Dass er auch Weinlieb-
haber ist, wird schnell bei ei-
nem Blick in die Weinkarte,
die 45 seiner liebsten Reben-

| safte auflistet, klar.

Der Blick ins Griine — hier andeutungsweise zu erkennen —
gehort untrennbar zum Restaurant Eysten, das vis-a-vis
Loch 18 kulinarisch verwéhnt.

rywurst mit Pommes frites
und Chili-Rauch-Mayonnaise
offeriert oder auch ,gleich
von nebenan” eine Forelle zu
bieten hat, die sich in geba-
ckener Weise an eine Sauce
tartare schmiegt und auf3er-
dem auf dem Teller noch
Platz lasst fur einen cremi-
gen Gurken-Schmand-Salat.

Unter der Rubrik ,Saison-
arbeit” rangieren derweil ty-
pisch saisonale Gerichte, die
Uberwiegend durch Zutaten
aus der Region Gestalt an-
nehmen. Abends ab 18 Uhr
ladt der Kichenchef dann

Ob aus der
Espresso-
bohne oder
kunstvoll
Destilliertes:
Tim Kappel-
mann kennt
sich auch mit
& fliissigen Ge-
& niissen bes-
] tens aus.

zur ,kleinen Golfreise” ein, so
die Umschreibung fir das
angeklungene Drei-Gange-
Ment, fur das Tim Kappel-
mann dann kulinarisch etwas
weiter ausholt. Ein Beispiel
gefallig? Als Vorspeise stim-
men geschmorte Bete, Sau-
erteig-Crunch und Frischka-
se-Espuma an Wildkrautern
den Gaumen auf ein trocken
gereiftes Huftsteak ein, das
zusammen mit Pfefferkir-
sche, Pastinake und Thai-
Basilikum die Lust aufs Es-
sen befliigeln soll, wahrend
sich  zum Dessert eine

Zunachst einmal, so der
Plan, soll das grundlich reno-
vierte Restaurant — Boden,
Mobiliar, Tresen und Kiichen-
einrichtung sind  erneuert
worden — im ,Normalbetrieb®
die Gaste verwohnen. Wenn
eine gewisse Routine einge-
kehrt ist, konnen Themen-
abende, aber auch Kochkur-

)l se und musikalische Darbie-

tungen das Spektrum erwei-
tern. Fur Gesellschaften bis
zu 80 Personen — ganz
gleich, welchen Anlass es zu
feiern gibt — lasst sich Tim
Kappelmann jederzeit gerne
eine ansprechende Meniifol-
ge einfallen.

Kunstvolles, das aus-
nahmsweise nicht zum Ver-
zehr gedacht ist, wird eben-
falls geboten: Monika Linnert
aus Deinste und Patrizia
Carstens aus Hollern-Twie-
lenfleth werden die Wande
des Eysten mit einigen ihrer
Bilder schmicken.

Ein Stichwort ist es, das
Tim Kappelmann immer wi-
der Uber die Lippen kommt:
L<Unkompliziert* soll es im
Eysten zugehen. Die beste
Voraussetzung also, um sich
vollig frei aufs GenielRen kon-
zentrieren zu kénnen...

Q Restaurant Eysten
direkt im Deinster
Golfpark, gedffnet von
Dienstag bis Sonntag;
Montag Ruhetag. Fiir
Reservierungen und
weitere Informationen:
= 04149/92 51 18
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EIN HAUS FUR FREUNDE UND FESTE

bietet am Rande des Golfplatzes
beste Zutaten und Speisen in gemiitlicher Atmosphire!
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Wir wiinschen in den neuen Rdumen
weiterhin viel Erfolg und bedanken uns
fiir die gute Zusammenarbeit.

HORST NEUBER
BAUUNTERNEHMUNG
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